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ProC staré odridy zachovat?

**Tradi¢ni ovocné vysokokmeny v ceské
krajineé

s Pestrost chuti a vyuziti odrid:

stolni ovoce, mostové odrudy, odrudy k
suseni, kuchynskeé vyuziti: jablka
strudlaky, presnidavky ¢i hrusky ,varivky”,
ovocna strouhanka ,pracharanda” ..

** Predani ovocného dédictvi dalsim
generacim




Alwd s A,
d TR e R
- ALY | Thanid v Y
PR Co R
6 b .
\‘i_'ﬁ"." &‘n
1. VB
L DR
(a‘.\‘ PSSR
> 4

A.‘zﬁg “‘E"'-"




Mostovani,
sirupy, likéry

Z.avarovani

Alkoholové kvaseni

— cider, vino, palenka




Z.avarfovani

“*Kompoty

“*Rozvary

“*Pfesnidavky — pyré
*DZemy

“*Povidla — vafena ¢i pecena

“*Pelené Caje




+*Jen v hrnct na plotné - vielé plnit do malych sklenic
“*Trouba - dle typu

“*Mycka — program s nejvyssi teplotou - na hrnce

% Zavafovaci hrnec — komfortni nastaveni teploty a casu

(85 stupniti po dobu 25 min.)




Zavarovaci hrnec













Kdoulova pfesnidavka — pyré/kase
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Octy - ]ak na to"’
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Octy - proces
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ablecného octa — je stale oblibenejs
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Mostovani
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o Shot on WPI2Pro
w~ DUKITEL Camera

le

l\ /) DUKITEL Came

-~ Shot on WP12 Pro.
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PecCeni na ohni




Hrusky na slano-pecCené s nivou
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Jedlé ovocné dekorace

Vanocni zvykoslovné predmeéty:
Vrkoce, zavesny polaz, svicny, ovocné figurky ...







