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VYSADBA STROMU A KERU OVOCNYCH DRUHU

Uvod

Ovocné stromky a kefe se vysazuji nejéastéji v dobé vegeta¢niho klidu, na podzim
priblizné od poloviny fijna do doby, nez je ptida promrzla. V nasich klimatickych
podminkach to byva nékdy az do zacatku prosince. Jarni vysadba za¢ina ihned po
rozmrznuti pidy a trva vétSinou do konce dubna. Pro vysadbu stromki (jabloné,
hrusné, svestky, apod.) a kefd (rybiz, angrest) je vhodné€jsi podzimni vysadba. Pri
chladném pocasi stromky nevysychaji a maji lepsi podminky k zakotfenéni. Pii jarni
vysadbé, predevsim pfi pozdni jarni vysadbé, je nutné stromky castéji diikladné zalévat.
Jarni termin vysadby je vhodny predevsim pro broskvoné.

Doba vysadby

— podzimni — od vyorani stromki z ovocné skolky (ptilka ijna) do pocatku prosince,
pokud to pocasi dovoli, teploty nad o °C, piimérena vlhkost — ovocné druhy:
jabloné, hrusné, tresné, visné, slivoné, merunky, oresak, liska, rybiz, apod.

— jarni — ovocné druhy: predevs§im broskvoné na zacatku raseni z ,,ptidy do pudy*
a ty druhy, které se nestihly vysazet na podzim (sazime co nejdiive po rozmrznuti
pidy)

Technika vysadby Mechanické vyhlubovani

jam pro vysadbu
v s Ly ovocnych stromku
— rucni - ry¢
— mechanicka — vrtak za traktor

Postup vysadby stromku

— séazeni ve dvou lidech

— vyhloubeni jamky, rozdéleni vrchni a spodni vrstvy na dvé hromady

— zatluceni dfevéného kiilu (kil z jizni svétové strany)

— Tez koreni stromki — prilis dlouhé, poskozené

— namaceni kofenti do vody s pripravky proti houbovym chorobam a specialniho
agaru (vazani vody ke kofentim)

— kompost, rozloZeny chlévsky hniij

— umisténi stromku 5 — 10 ¢m od kilu

— zasazeni stromku (jeden pracovnik drzi stromek a neustéile potfasa a druhy
prihazuje a pak uslapuje zeminu)

— provedeni zalivky stromku

— nahrnuti kopecku zeminy pii podzimni vysadbé (brani pred mrazem a
vysychanim ptdy)

— prijarni vysadbé se udéla jamka (zachycovani vody)
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— tvazek pomoci provazku (prichyceni stromku ke kiilu)
— Tez po vysadbé:

a) podzimni vysadba — fez na jare pred rasenim

b) jarni vysadba — hned po vysadbé
— zamazani ran latexem, Stéparsky vosk

Postup vysadby keft

— podzimni vysadba
— sazime hloubéji oproti riistu v ovocné skolce
— Tez v predjafi na dva az tfi pupeny

Podzimni sazeni stromkd merunék USlapavani zeminy Mechanizovana vysadba
pfi vysadbé stromku ovocnych stromk(

Naroky na technické a materialni vybaveni

Vysadbovy material (stromky, keie), ryc, kil, kladivo, zahradnické niizky, konev
s vodou, provazek, chrani¢ kminku, jmenovka, tuzka
Papir, tuzky, pastelky, tabule, kiidy, ovoce

Praktické cvi€eni - pokus kategorie a - vyZzaduijici b€zné vybaveni

Prirad’te jednotlivé druhy ovoce ke skupinam strom, ket a poloker:

Ovocny strom Ovocny ker Ovocna bylina — poloker
Jahodnik Angrest Jablon
Hrusen Rybiz Visen Slivon
Broskvon Merunka Liska

Praktické cvi€eni - pokus kategorie a - vyzadujici bézné vybaveni
Vymyslete a nakreslete bludisté — jablko by sméfovalo k nakreslenému stromu
jabloné, rybiz ke kefi rybizu, maliny k maliniku, jahoda k jahodniku. Pracujte ve

skupiné a dejte vase bludisté vylustit a spravné propojit vaSemu spoluzakovi.
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Praktické cvi€eni - pokus kategorie b - vyzadujici urcité vybaveni

1. Pripravte si pomftcky, které potiebujete k vysadbé stromki a kefd. Vytvorte
dvojice a zacnéte podle pracovniho postupu vysazovat pripravené stromky (kere).
Nezapomerite uslapat zeminu po vysadbé a zalit vysazené stromky.

2. Vypiste na papirky body z postupu vysadby a serad’te je ve spravném poradi.

PECE PO VYSADBE

Uvod

K dilezitym tkolim po vysadbé stromki a keit patii péée po vysadbé, aby se
vysazenému stromku datilo a celkové prospival. K vyznamnym opatfenim patfi
predevsim zélivka béhem vegetace, vychovny fez, hnojeni a ochrana proti chorobam a
sktidctim. Absence povysadbové péce zcela znehodnocuje vysadbovy material.

Rez ovliviiuje riist koruny i kofenového systému, plodnost, mnozstvi a kvalitu ovoce,
zZivotnost a zdravotni stav ovocnych dievin.

Hnojenim mtzeme ovlivnit plodnost a kvalitu sklizn€ ovoce.

OSetfovani po vysadbé

— po vysadbé musime stromky diikladné zalévat

— zeminu pod stromkem okopavame nebo posypeme
posekanou travou nebo rozdrcenou kiirou

— po vysadbé stromki provedeme vychovny ez

— rény po fezu oSettime (latex, Stéparsky vosk)

— stromky prihnojime

— stromky oSetfujeme proti chorobam a Skiidctim

Naroky na technické a materialni vybaveni

Motyka, zahradnické néizky, konev s vodou, provazek, Stom povysadbe

chrani¢ kminku, hnojivo, mulc¢ovaci kiira.

Praktické cvi€eni - pokus kategorie b -
vyzaduijici urc€ité vybaveni

Béhem vegetace proved'te oSetiovani vysazenych stromki —
zélivka, nastylani, oSetteni proti zajiciim. Pravitkem nebo skla-
dacim metrem zméfte koncem vegetace (zari) délku
jednotlivych roc¢nich prirtstki. Pokud jsou na jednom
vysazeném ovocném stromku nejméné ¢tyri jednoleté vyhony
delsi 20 c¢m, pak jste vysadbu, zakladni fez a oSetfeni po Rezovocného stromku
vysadbé provedli spravné. po vysadbé
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SKLIZEN OVOCE

Sklizenn ovoce je jednou z nejnaro¢néjSich ¢innosti pii péstovani ovoce. Sklizen
predstavuje az 60 % néakladi na péstovani. Naroc¢nost sklizné je rozdilna u ovoce na
konzum a u ovoce pro primyslové zpracovani.

Termin sklizné

Stanoveni terminu sklizné: Nejlepsi doba sklizné ovoce je takova, ve které ovoce
nejlépe snasi prepravu, skladovani a plody maji nejlepsi vnittni kvalitu. Tato doba trva
podle druhu ovoce od 5 do 20 dnti.

Piredcasna sklizen: Plody nejsou tak dobré a obsahuji méné vitamind, cukru
a aromatickych latek. Brzo sklizené plody se mohou brzo pokazit.

Pozdni sklizen: Zkracuje dobu skladovatelnosti, zvySuje jejich citlivost k otlaceni.
U peckovin se nékolikanasobné zvysuji ztraty. Jablka trpi poskozenim a chorobami.

Stupné zralosti

Fyziologicka zralost: kon¢i déleni bunék plodu, buriky se uz jen zvétsuji
Technologicka zralost: obdobi riistu plodd, které je dobré pro rtizné zpracovani
Obchodni zralost: sklizené ovoce dozraje béhem dopravy, uskladnéni
Konzumni zralost: ovoce ma nejvyssi obsah a spravny pomér vitamind, cukri a kyselin
Sklizniova zralost: je nejlepsi obdobi pro sklizen, plody lze lehce utrhnout ze stromu

Pribéh sklizné

Zakladni zptisoby sklizné:

— ruéné — stolni ovoce pro konzumaci

— mechanizované — ovoce pro zpracovani na mosty, sirupy,
marmelady...

Organizace sklizné

Zakladem sklizné je spravna technika ¢esani plodii ovoce. U peckovin, jadrovin, jahod
ale i dalSich druhti musi byt plod utrZen se stopkou, bez otlak@. U nékterych ovocnych
druht se sklizi probirkou, protoze plody dozravaji postupné (broskvoné, letni jabloné,
jahody, maliny). Naproti tomu jednorazova sklizen zajisti sklizen vSech plodi, kromé
poskozenych, které se sklizi jako nestandard na primyslové zpracovanl Sklizen ovoce ze
stromu postupuje od spodmch vétvi smérem nahoru a
od okraje koruny smérem do stiedu koruny. Sklizen
miiZze probihat pouze za suchého pocasi. Po sklizni je
dtilezita rychla preprava sklizeného ovoce na tiidéni a
nasledné skladovani nebo k prodejci. Tento postup je
dilezity naptiklad zejména u tresSni, visni, rybizu,
Svestek, jahod.

Mezi skliznnové prace pocitame:

— sklizen ovoce ze stromi

— nakladani, doprava, vykladani ve skladu
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— posklizniova aprava

Sklizen jednotlivych ovocnych druh

Sklizen jadrovin (jablka, hrusky)

Pracovni postupy lze rozdé€lit na:

— tradicni zpisob sklizné (prepravky — 13 kg, sklizi se ptfimo do beden)

— proudovy zptsob sklizné (bedny se pohybuji s pracovniky pii sklizni a plni se
primo) pi: PLUK-O-TRAK,

— sklizen do pripravenych velkoobjemovych beden (bedny jsou rozmistény
v mezitradi, pracovnici je plni ze sklizecich vaki s vyprazdiiovacim dnem)

Proudovy zpiisob [T
sklizné PLUK O TRAK
a sklizeci ploSina

Sklizen peckovin (tfeSné, Svestky, meruriky, broskve)

— rucni sklizen pro primy konzum (piepravky, kosiky, nadoby)

— setfrasace — pro priimyslové zpracovani na marmelady, mosty, sirupy
Sklizfiovy kombaijn

_ navisné

| a setrasac visni

Sklizeri drobného ovoce (rybiz, angrest, jahody, maliny)

— rucéni sklizen, stolni ovoce pro konzumaci, (rybizy, angrest, malinik, jahody)
— setfasace — pro primyslové zpracovani na marmelady, mosty, sirupy

TFidéni a trzni uprava ovoce

Ttidéni plod podle velikosti umoziuje jejich dobré baleni,
vylucuje  poskozeni béhem dopravy a
manipulace. Triidi se ovoce urcéené ke
konzumaci, netfidi se ovoce pro primyslové
zpracovani. Pravidla pro tridéni jednotlivych

¥ druhi ovoce jsou uvedeny ve statnich normach
(vybér, 1., I1., jakostni tfida a ovoce nestandardni). Zakladni hlediska J
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jednotlivych jakostnich trid jsou velikost plodii, vzhled, vybarveni a poskozeni. Tridéni
ovoce do jednotlivych tfid se realizuje pomoci tfidicich linek. Trzni Gprava ovoce je dilezity
marketingovy tkol. Je zajistén zejména balenim do prepravek, krabic, plastovych nadob,
lepeni etiket...

Skladovani ovoce

Cerstvé ovoce je Zivy dychajici material. V pribéhu skladovani spotfebovava kyslik
a zasobni latky a naopak uvoliiuje vodu, teplo, CO- a tékavé latky. Nejlepsi cestou pro
uchovani kvality ovoce je tak snizeni metabolismu (dychéani),
¢imz se zlepsi skladovatelnost ovoce.

Skladovatelnost ovoce je ovlivnéna mnoha faktory. Sem patti
naprtiklad ovocny druh, odriida, kvalita, kondlce plodu, posko-
zeni, stupen zralosti, poskliziiova
manipulace, podminky pri sklizni a dal-
§i. Obsah kysliku, CO., etylénu, teplota a vlhkost jsou
nejdilezitéj$imi ukazateli skladovacich podminek. Druhy ovoce
maji rizné pozadavky na nékteré podminky. Zcela odlisnou
teplotu proto napriklad vyzaduji tropické a subtropické druhy
ovoce. Optimalni vlhkost pro vétSinu druhii je tak 9o — 95 %. Obsah kysliku pouze okolo

1%, obsah CO:je zvySen az na 2%. Mezi nejmodernéjsi skladovaci technologie patii ULO
(ultra low oxygen) sklady, kde obsah O:klesn4 pod 1%.

Jednotlivé boxy ULO
skladt a narovnané bedny
s ovocem ve skladu

Kontrolni otazky

Co ma za nasledek predcasna a pozdni sklizen?

Vyjmenujte jednotlivé stupné zralosti.

Jaké jsou dva zakladni zptisoby sklizné?

Na co se nejcastéji pouziva mechanicky sklizené ovoce?

Jaka jsou zakladni hlediska jednotlivych jakostnich trid?

Co ma spole¢ného c¢lovék a ovoce?

Cim je ovlivnéna skladovatelnost ovoce?

O kolik procent klesne mnozstvi kysliku v atmosféfe ULO skladi v porovnani
s normalni atmosférou?

PN Sk WD R
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” Praktické cvieni kategorie a - vyZzadujici béZné vybaveni

Ztrata hmotnosti skladovanych plodu

Cilem cviceni bude zjistit rozdil ve ztraté vody u plodi ponechanych pti pokojové
teploté a u plodi skladovanych v chladnych podminkach (lednicka)

Pomiticky: Digitalni vdha s minimalnim dilkem 1 g, nadoby na plody, lednice, PC,
papir, pripadné odstaviiovac, objemny valec.

Postup:

Dle moznosti vybereme ovocny druh, ktery budeme hodnotit (jablko, Svestka,...)
Plody daného druhu ovoce rozdélime do dvou nadob na skladované v pokojovych
teplotach a skladované v chladnych podminkach. Pocet kusti u obou nadob by mél byt
co nejvyssi, ovSem nejméné 20 ks.

Hodnoceni ztraty vody bude zjisténo zménou hmotnosti plodt na digitalnich vahach.
V pripadé moznosti odstaviiovace, bude po zvazeni nasledovat zméfeni kapalného
obsahu ovoce v objemném vélci. Pied uloZenim v teple a v chladni¢ce budou plody
zvazeny a hodnota zaznamenana. Mize byt proveden test stavnatosti.

Prvni hodnoceni ztraty vody probéhne za tyden od zalozeni pokusu. Stejné
hodnoceni bude probihat jesté nasledujici 3 terminy s tydennim odstupem.

V jednom terminu hodnoceni bude tedy hodnoceno minimalné€ 5 ks ovoce pfti
celkovém poctu 20 ks v jedné nadobé.

Vysledky hodnoceni ztraty vody zpracujte v tabulce nebo grafu.

Prakticke cviceni kategorie b - vyzaduijici ur€ité laboratorni vybaveni

Hodnoceni obsahu Skrobu u jablek

Skrob je nejéastéjsi zasobni latkou v ovoci. V pritbéhu zrani dochazi k jeho preméné
na cukry. Cilem cvi¢eni bude vyhodnoceni obsahu skrobu v jablkach.

Pomticky: Jablka, Petriho miska, Lugoliv roztok (sloZeni: 5 g jodu I-, 10 g jodidu
draselného KI, 85 ml destilované vody na smisSeni do roztoku), fotoaparat, PC, papirové
utérky

Postup:

Na realizaci tohoto pokusu mame dvé moznosti. Prvni moznost zahrnuje stanoveni
Skrobu u postupneé zrajicich jablek. Vybereme jeden strom jabloné, ze které budeme od
prvniho tydne mésice zari a nasledné kazdy tyden az do opadu odebirat jablka a u téchto
vzorkt posoudit obsah §krobu. Druhou mozZnosti je stanoveni obsahu skrobu z rtiznych
jablek v jednom terminu (domaci jablka ze zahrady, nakoupen4 jablka v obchodech se
zeleninou a ovocem nebo v supermarketu, apod...)

Plod roziizneme ve vodorovné ose (stopka smérem dold) na dvé poloviny.
Rozriznutou ¢asti ponofime jablko do Petriho misky s Lugolovym roztokem. Nechame
ponotrené po dobu 10—20 vterin, aby probéhlo vybarveni. Poté plod vytahnéte, osuste a
zaznamenejte fotograficky zbarveni plodu.

Skrob se s Lugolovym roztokem barvi do modra. Cim intenzivnéjsi je modr4 barva tim
vice Skrobu vzorek obsahuje. Pro vyhodnoceni zbarveni si sestavte hodnotici stupnici od
1 do 9 a jednotlivé plody prirovnejte dle stupnice k bodtim. Na zaklad€ vysledkli mtizete
pozorovat postupné zrani plodii, ptipadné porovnat zralost jablek z rtiznych zdrojd.
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Praktické cvi€eni - pokus kategorie ¢ - mozno realizovat
po dohodé pouze na specializovanych pracovistich

Uskuteénéte vyjezd — exkurzi do ovocnarského podniku. Zjistéte a porovnejte
zpusoby sklizné u jednotlivych druhti ovoce. A) Stanovte u kterého typu sklizné€ a u
kterého ovocného druhu je sklizen nejrychlejsi. B) Stanovte u kterého typu sklizné je
nejlépe zachovana celkova kvalita sklizenych plodu.

Péstovani ovoce 9



